Questa e la QUARTA newsletter del STAY
progetto, dove potrai:

Ottieni alcune informazioni sul curriculum

YAV di formazione sviluppato dal BC Naklo
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Scopri cosa é stato discusso durante gli incontri
transnazionali di Praga e Jaén
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Il progetto STAY entra nella sua fase finale e tutti 1 risultati sono
ora pubblici. Il Rapporto di Sintesi, il Rapporto Nazionale e i casi
studio sono ora integrati nella piattaforma formativa, che
contiene anche una serie di moduli formativi di alta qualita
relativi all'agriturismo.

Questi materiali costituiscono il nucleo dei contenuti, il cui scopo e
fornire agli agricoltori e agli imprenditori rurali una panoramica
delle possibilita, dei rischi e delle sfide legate alla creazione di
un'attivita agrituristica.

In questa newsletter, diamo un'occhiata a uno degli ultimi risultati
del progetto, il curriculum formativo, che vuole essere una guida
per tutti quegqli istituti scolastici che intendono offrire corsi di
formazione legati al turismo rurale o all'agriturismo.
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Nell'ambito del progetto, il Centro Biotecnico Naklo ha sviluppato un
curriculum formativo completo nel campo dell'agriturismo. Il
programma € adattato alle esigenze del mercato del lavoro, mirando
principalmente alla formazione di operatori agrituristici attuali e
futuri nelle aree rurali.

Il curriculum é composto da 10 moduli (per un totale di 120 crediti
ECTS o 2875 ore) e copre aree chiave come un'introduzione
all'agriturismo, aspetti aziendali e legali, strumenti digitali e
marketing, sviluppo sostenibile, formazione pratica e stesura di una
tesi di ricerca. Particolare enfasi é posta sullo sviluppo di competenze
imprenditoriali, marketing, qualita del servizio e conoscenza della
legislazione, consentendo la gestione sostenibile delle aziende
agricole e dei servizi turistici.

Il programma pud essere integrato nei sistemi educativi esistenti
(formazione professionale, istruzione superiore, MOOC) ed é il risultato
di un'analisi approfondita degli attuali programmi di formazione,
nonché del feedback di agricoltori, esperti e parti interessate.

Ulteriori informazioni sui risultati del progetto sono disponibili qui.
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I partner del progetto si sono incontrati a
Praga, ospitati dall'Associazione
dell'Agricoltura Privata della Repubblica Ceca,
tra il 17 e il 19 settembre 2024. L'obiettivo
principale dell'incontro era definire un terreno

comune per lo sviluppo dei moduli formativi,
con ciascuno dei partner concentrato su un
argomento specifico legato all'agriturismo.
Hanno inoltre discusso i criteri da privilegiare
nella stesura del curriculum formativo.
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I partner hanno avuto l'opportunita di visitare
aziende agricole di successo impegnate
nell'agriturismo in Repubblica Ceca, come la
fattoria Dvorec, la fattoria Basafovi e la fattoria
biologica Pod Hajkem. Inoltre, Zdenska
Noskov3, dell'Associazione per il turismo rurale
e l'agriturismo, si € unita al gruppo online per
presentare la situazione del settore nel Paese,
nonché i requisiti legali previsti dalla
legislazione ceca per intraprendere questa
attivita economica.
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Il consorzio STAY si é riunito nella citta di Jaén,

in Spagna, dal 25 al 27 marzo 2025, ospitato dal
COAG Jaén. Sono stati discussi diversi
argomenti, tra cui i passaggi successivi per
finalizzare i moduli di formazione e lanciare la
versione beta della piattaforma. I partner hanno
anche condiviso informazioni sulle conferenze
finali che si terranno sia a livello nazionale, nei
rispettivi paesi partecipanti, sia a livello
europeo, a Bruxelles. Questi eventi si terranno
dopo l'estate e saranno utilizzati per diffondere
il progetto e i suoi risultati e amplificare la

sensibilizzazione del pubblico di STAY.
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Il secondo e il terzo giorno dell'incontro, i
partner hanno visitato alcune delle aziende
agrituristiche incluse nei nostri casi di studio
spagnoli, come Finca El Vizconde e Tierras de
Jaén, specializzate nell'offerta di esperienze
legate all'olio d'oliva.

Jaén é la terra dell'olio d'oliva spagnolo per

qualita di questo prodotto, con l'olio extravergine
di oliva come portabandiera di questa eccellenza.
I membri hanno imparato in prima persona il
processo di produzione dell'olio d'oliva e hanno
potuto assaggiare diverse tipologie di questo oro
liquido, oltre ad altre prelibatezze andaluse e
spagnole, come il gazpacho, la tortilla de patatas

(frittata di patate) o il formaggio iberico.
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La versione beta della piattaforma formativa & pronta ed é stata
lanciata per l'uso interno dei partner. Questo hub didattico, dove tutti
1 materiali formativi sono centralizzati e di facile utilizzo, sara
valutato attraverso una serie di sessioni di test pilota, organizzate dai
partner e condotte da agricoltori e stakeholder interessati. Queste
sessioni di test preliminari serviranno a valutare l'usabilita della
piattaforma in termini di contenuti e design. Le informazioni raccolte
attraverso 1 test saranno raccolte in un report e costituiranno la base
per la realizzazione della piattaforma formativa definitiva.

I partner stanno anche lavorando ai workshop nazionali e alla
conferenza europea, e maggiori informazioni su questi eventi
saranno condivise a tempo debito. Tenete d'occhio 1 nostri canali
informativi per non perdere nessuno dei nostri aggiornamenti!

SCANSIONA 1l
nostro codice QR!
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