
Rejoignez-nous à notre conférence européenne !

Découvrez nos réussites dans le domaine de
l'agrotourisme en République tchèque et en
Italie.

Newsletter 6
Voici la SIXIÈME newsletter du STAY
projet, où vous pourrez :
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Le projet STAY poursuit la présentation de ses
résultats en amont de la Conférence européenne qui
se tiendra fin octobre à Bruxelles. Ce numéro vous
offre un aperçu des prochaines publications.

Dans cette newsletter, nous vous présentons nos
dernières études de cas, nos réussites en matière
d'agrotourisme en République tchèque et en Italie.
Envie d'en savoir plus ? Restez connectés !
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Podere La Villetta est un projet agrotouristique créé par
la jeune agricultrice Cristina Salvadori, qui a
transformé sa passion pour l'agriculture en métier tout
en ancrant son activité dans le monde et la
communauté locale. Nichée au cœur du Val di Chiana,
la ferme se situe dans une région fertile réputée pour
ses céréales et ses fruits, ainsi que pour ses célèbres
vaches Chianina et son ail aglione du Val di Chiana.
Son emplacement est idéal, à proximité du village
médiéval de Lucignano et facilement accessible par
l'autoroute A1 depuis les grandes villes comme Arezzo,
Florence et Rome.Cette ferme traditionnelle toscane propose 12
couchages répartis dans six chambres, chacune portant
le nom d'une femme de la famille Salvadori, toujours
propriétaire des lieux. Ce projet d'agrotourisme a été
initié par les femmes de la famille, avec Cristina à sa
tête.

Études de cas d'Italie

Lisez l'étude de cas complète ici. 

Podere la Villetta
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L'agritourisme bio La Ginestra est situé dans les
pittoresques collines du Chianti, l'une des plus belles
régions de Toscane. À l'origine, la ferme était une
coopérative agricole dont la mission était de réhabiliter
les terres abandonnées suite à l'exode rural des années
1960. Dès ses débuts, elle a pratiqué une agriculture
naturelle et durable, cultivant sans produits chimiques
bien avant que ces méthodes ne se généralisent. Cet
engagement envers l'agriculture naturelle a façonné
l'identité de la ferme et demeure au cœur de ses
activités aujourd'hui.
Depuis 1993, l'agritourisme fait partie intégrante de
l'offre de la ferme, complétant ainsi ses diverses
activités agricoles. La ferme produit une large gamme de
produits, notamment du bétail, du vin, des céréales et du
miel, créant un environnement riche et varié où les
visiteurs peuvent découvrir toute la richesse de la vie
agricole.

Études de cas d'Italie

Lisez l'étude de cas complète ici.

La Ginestra
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Tenute di Paganico Società Agricola est une grande
exploitation agricole située dans l'arrière-pays de
Grosseto, en Toscane. L'agrotourisme y est étroitement
lié aux activités agricoles, qui comprennent la culture
de céréales, de vignes et d'oliviers, ainsi que la
production de vin et d'huile d'olive extra vierge.
L'élevage y est également important, avec un élevage
semi-sauvage de bovins et de porcs de races locales.
Ce qui distingue Tenute di Paganico, c'est sa capacité à
allier agriculture productive et agrotourisme, valorisant
ainsi le territoire tout en plaçant l'agriculture au cœur
de son activité. La ferme participe activement à des
projets scientifiques en collaboration avec des
universités et des organismes de recherche.

Études de cas d'Italie

Lisez l'étude de cas complète ici. 

Domaine Paganico
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La Pension U Sebastiana est une ferme agrotouristique
située au pied des monts Šumava, alliant production
agricole et hébergement. Fondée en 1992, elle propose
des activités agrotouristiques depuis 1996 et peut
accueillir 27 personnes dans quatre appartements, avec
la possibilité de louer l'ensemble du bâtiment. La ferme
cultive des céréales telles que l'épeautre, l'avoine, le blé
et, occasionnellement, du colza sur 55 hectares.

L'élevage de chevaux fait également partie de l'expérience,
permettant aux visiteurs de faire des promenades à cheval,
d'observer les animaux de la ferme et de s'essayer à la conduite
d'un tracteur ou d'une moissonneuse-batteuse en saison. Pour
les familles avec enfants, la ferme propose une aire de jeux
extérieure, une aire de jeux intérieure et toutes les commodités
nécessaires, notamment des lits bébé et des chaises hautes.
L'agrotourisme représente environ 25 % du revenu familial,
offrant ainsi une source de revenus diversifiée aux propriétaires.

Études de cas de la République tchèque

Lisez l'étude de cas complète ici.

Pension U Sebastiana
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La Ferme de Lavande de Bezděkov est une exploitation de
lavande de 17 hectares située dans la région d'Olomouc, en
République tchèque, qui allie agriculture et agrotourisme.
Nichée dans le pittoresque village de Bezděkov, la ferme
cultive de la lavande, des fruits, des légumes et des herbes
aromatiques, tout en élevant divers animaux. Cette entreprise
familiale a lancé ses activités agrotouristiques en 2015,
mettant à profit la beauté des champs de lavande et la sérénité
des collines de Zábřežská pour accueillir les visiteurs.

La ferme propose un camping pouvant accueillir jusqu'à 25
personnes et un emplacement pour caravane pour quatre. En juin
et juillet, en pleine saison, elle affiche souvent complet, tandis
qu'en basse saison, elle accueille environ quatre personnes par
jour. Les familles avec enfants apprécieront le sentier de la
lavande, la boutique proposant des produits à base de lavande et
le snack-bar situé près des champs. La ferme organise également
des événements tels que des mariages et des séances photo de
famille, offrant ainsi une expérience agrotouristique unique.

Études de cas de la République tchèque

Lisez l'étude de cas complète ici. 

Ferme de lavande Bezděkov
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Farma Basařovi s.r.o. est une ferme familiale située dans le
paisible village de Prosečná, en République tchèque, qui propose
des activités agrotouristiques depuis 2016. Huit membres de la
famille gèrent à la fois les travaux de la ferme et l'accueil des
visiteurs, qui reçoivent environ 2  000 personnes chaque année.
La ferme offre un havre de paix à proximité de sites touristiques
tels que Hostinné et Vrchlabí.

La famille assure la promotion de la ferme grâce à un site
web convivial et une présence active sur les réseaux sociaux,
notamment Facebook et Instagram. Les réservations se font
principalement via Booking.com, avec le soutien de la
plateforme en ligne de la ferme. L'aventure agrotouristique a
débuté lorsque la famille a acheté et rénové une maison
d'hôtes, surmontant au passage de nombreux obstacles
administratifs. Proposer le petit-déjeuner s'est avéré
déterminant pour attirer davantage de clients.

Études de cas de la République tchèque

Lisez l'étude de cas complète ici. 

La ferme de Basař



Et ensuite…
 

La Conférence européenne approche à grands pas et les derniers
détails sont en cours de finalisation. Cet événement conjoint,
organisé en partenariat avec le projet WESEM, portera sur l'avenir
de l'Europe rurale, de la gestion éthique des terres à l'innovation en
agrotourisme. Il se tiendra le 30 octobre 2025 au Comité économique
et social européen, de 10h00 à 14h55. Les participants auront
l'occasion de découvrir des outils pour revitaliser, moderniser et
diversifier les zones rurales, de prendre connaissance des derniers
résultats des projets STAY et WESEM et d'échanger avec des experts
en agriculture durable et en tourisme rural.
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