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Le projet STAY entre dans sa phase finale et tous ses résultats
sont désormais publics. Les rapports de synthése et nationaux
ainsi que les études de cas sont intégrés a la plateforme de
formation, qui comprend également un ensemble de modules de
formation de haute qualité relatifs a l'agrotourisme.

Ces éléments constituent le coeur du contenu, qui vise a donner
aux agriculteurs et aux entrepreneurs ruraux un apercu des
possibilités, des risques et des défis liés a la création d'une
entreprise agrotouristique.

Dans cette lettre d'information, nous examinons l'un des derniers
résultats du projet : le programme de formation, concu comme un
guide pour tous les établissements d'enseignement qui envisagent
de proposer des formations liées au tourisme rural ou a
l'agrotourisme.
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Dans le cadre de ce projet, le Centre biotechnologique de Naklo a mis au
point un programme de formation complet en agrotourisme. Ce programme
est adapté aux besoins du marché du travail et vise principalement la
formation des prestataires d'agrotourisme actuels et futurs en milieu rural.

Le programme se compose de 10 modules (pour un total de 120 crédits ECTS,
soit 2 875 heures) et couvre des domaines clés tels que l'introduction a
I'agrotourisme, les aspects commerciaux et juridiques, les outils
numeériques et le marketing, le développement durable, la formation
pratique et la rédaction d'un mémoire de recherche. L'accent est mis sur le
développement des compétences entrepreneuriales, le marketing, la qualité
des services et la connaissance de la législation, permettant ainsi une
gestion durable des exploitations agricoles et des services touristiques.

Ce programme peut étre intégré aux systémes éducatifs existants
(formation professionnelle, enseignement supérieur, MOOC) et est le fruit
d'une analyse approfondie des programmes de formation actuels, ainsi que
des retours d'information des agriculteurs, des experts et des parties
prenantes.

Vous trouverez plus d'informations sur les résultats du projet ici.
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Les partenaires du projet se sont réunis a
Prague, accuelillis par 'Association des
agriculteurs privés de République tchéque, du
17 au 19 septembre 2024. L'objectif principal de
cette rencontre était de définir un cadre

commun pour l'élaboration des modules de
formation, chaque partenaire se concentrant
sur un theme spécifique lié a l'agrotourisme. Ils
ont également discuté des critéeres a privilégier
lors de la conception du programme de
formation.
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Les partenaires ont eu l'opportunité de visiter
des exploitations agricoles performantes en
agrotourisme en République tcheque, telles que
la ferme Dvorec, la ferme Basarovi et la ferme
biologique Pod Hajkem. Par ailleurs, Zdenska
Noskov3d, de I'Association du tourisme rural et
de l'agrotourisme, s'est jointe a la réunion en
ligne pour présenter la situation du secteur
dans le pays, ainsi que les exigences légales,
telles que prévues par la législation tchéque,
pour exercer cette activité économique.
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Le consortium STAY s'est réuni a Jaén, en
Espagne, du 25 au 27 mars 2025, sous 1'égide du
COAG Jaén. Différents sujets ont été abordés,
notamment les prochaines étapes pour
finaliser les modules de formation et lancer la
version béta de la plateforme. Les partenaires
ont également présenté les conférences finales
qui se tiendront a la fois au niveau national,
dans les pays participants respectifs, et au
niveau européen, a Bruxelles. Ces événements,
organisés apreés 1'été, permettront de diffuser le
projet et ses résultats et d'accroitre la visibilité
de STAY.

PRl Co-funded by
A the European Union

Funded by the European Union. Views and opinions expressed are however those of the author(s) only and do
not necessarily reflect those of the European Union or the European Education and Culture Executive Agency
(EACEA). Neither the European Union nor EACEA can be held responsible for them.

STAY | Project N° 2022-1-SI01-KA220-VET-000087663

Les deuxiéme et troisiéme jours de la réunion, les
partenaires ont visité certaines des fermes
agrotouristiques incluses dans nos études de cas
espagnoles, comme Finca El Vizconde et Tierras
de Jaén, spécialisées dans l'offre d'expériences
autour de 1'huile d'olive.

Jaén est le berceau de 1'huile d'olive espagnole par
excellence. En effet, la province produit les
meilleures qualités de ce produit, I'huile d'olive
extra vierge étant le fleuron de cette excellence.
Les participants ont découvert de pres le processus
de production de l'huile d'olive et ont pu déguster
plusieurs variétés de ce précieux nectar, ainsi que
d'autres spécialités andalouses et espagnoles,
comme le gaspacho, la tortilla de patatas (omelette

aux pommes de terre) ou le fromage ibérique.


https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php
https://www.farmabasarovi.cz/home.php

La version béta de la plateforme de formation est préte et a été lancée pour
un usage interne chez les partenaires. Ce centre de ressources
pédagogiques, qui centralise 1'ensemble des supports de formation de
maniére conviviale, sera évalué lors de sessions de tests pilotes
organisées par les partenaires et menées par des agriculteurs et des
parties prenantes intéressées. Ces tests préliminaires permettront
d'évaluer l'ergonomie de la plateforme, tant au niveau du contenu que du
design. Les informations recueillies seront compilées dans un rapport et
serviront de base au développement de la version finale de la plateforme
de formation.

Nos partenaires travaillent également a l'organisation des ateliers
nationaux et de la conférence européenne ; de plus amples informations
concernant ces événements seront communiquées prochainement. Suivez
nos canaux d'information pour ne manquer aucune de nos actualités!

Scannez notre
code QR'!
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