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METODIKA

Chtgli jsme vytvofit program/ucebni osnovy, které by co nejlépe pokryly viechna
témata duleZitad pro poskytovani sluzeb v oblasti agroturistiky a které by byly sladény
s trhem prdce. Tento program je zaméfen na (pfimé i nepfimé) vzdélavani zemédalc
Zijicich ve venkovskych oblastech, ktefi chté&ji zaloZit a provozovat agroturistické
podniky, aby doplnili své zemeédélské prijmy. Zafazeni do programu se proto
doporucuje. Pokud jde o u€ebni osnovy pro poskytovatele odborného vzdélavani a
pripravy a vysoké skoly, médme v imyslu do nich zahrnout nejvhodné&jsi témata, aby
se pfizpUsobila potfebdm trhu préce.

Jak jsme hledali spravné moduly/kurzy

Kazdd partnerskd zemé prezkoumala své programy odborné pfipravy a vzdélavani
na drovni 5 EQF (European Qualifications Framework - Evropsky ramec kvalifikact).
Predpoklddali jsme, Ze partnerské zemé, které maiji vypracovanou legislativu tykajici
se agroturistiky, budou mit vice programd nez ty, kde agroturistika nenizcela rozvinuta.

Nejprve jsme hledali oblasti, které pokryvaji témata agroturistiky nebo s nimi souviseji.
Jakmile jsme nasli vhodnou $kolu nebo poskytovatele Skoleni, podivali jsme se na
programy, které nabizi, a vybrali relevantni. Na internetovych strankdch kazdé skoly je
obvykle mozné najit katalog dovednosti, ktery podrobnéji popisuje obsah jednotlivych
modula/kurzq, tj. zpGsob vyuky, po&et hodin atd.



Kurzy, které splhovaly vybrand kritéria, byly zaneseny
do tabulky navrené slovinskym partnerem. Tabulka je
rozdélend na nékolik sekct:

Nazev kurzu/modulu a odkaz na vzdélavaci instituci, kde je
kurz/modul poskytovan.

Hlavni témata kurzu nebo hlavni cile, kterych mé ucastnik po
absolvovéni kurzu/modulu dosdhnout.

Zplsob poskytovani obsahu (online, prezenéng, ve $§kole, v
terénu atd.) a doba trvéniv hodinach (pokud je tato informace
uvedena).

ECTS (Evropsky systém pfenosu a akumulace kredit() pro
kazdy program/modul, pokud existuje. EQF 5 je relevantni pro
odborné vysoké skoly.

ZpUsob hodnoceni - Ukoly, které je tfeba splnit pro ziskani znémky,
zpUsob ziskani znamky (Ustni, pisemnad zkouska) a pripadné dalsi
Ukoly, které musi Gcastnik splnit pro ziskani konecné zndmky
(zkouska, semindrni cviéeni, terénni cviéeni atd.).

Pro koho je obsah kurzu/modulu pGvodné uréen (vzdélavani
dospélych, studenti, zemeédélci, zacatecnici atd.).

Kolik hodin je vénovano jednotlivym &astem kurzu/modulu -
napf. predndasky, prakticky vycvik, semindrni cviceni, navstévy
pfikladl dobré praxe atd.

Vénovali jsme se vSem
moznostem nabizenym ve
skoldch a tém, které jsou
volné dostupné nebo placené
prostfednictvim rlznych
poskytovateld kurzd.

Aby bylo moZné najit vhodnou
aroven EQF pro konecny
obsah a komplexnost
ucebnich osnov, kazdd
partnerskd zemé provedla
strucny prehled ucebnich
osnov ve své zemi. Zkoumali
jsme zejména mozZnosti o
podminky pro stfedoskolské a
postsekundarni vzdélavani.

Tyto informace byly nejCastéji
uvedeny na webovych
strdnkach z&kladnich a
stfednich $kol. Dbali jsme na
to, aby tyto informace byly
aktudlni. V zdsadé je tento
typ informaci k dispozici také
na internetovych strdnkdch
vladd jednotlivych zemi. Ddle
jsme uvedli délku trvani
jednotlivych vzdélavacich
programd, moznosti dalsiho
vzdélavani, Uroven EQF
jednotlivych  akademickych
programu a vék zakd v dobé
stfedoskolského a dalsiho
vzdélavani. Kazdd partnerska
zemé shromdazdila a vykdazala
Gdaje v pisemné podobé jako
shrnuti.



>

Vzdélavaci systém v Ceské republice zahrnuje: predskolni vzdélavani déti, povinné vzdélavani

(primarni a nizsi sekundarni vzdélavani - 9 let), vysi sekundarni vzdélavani a terciarni vzdélavani.

Uroven 5 EQF v Ceské republice pfedstavuje pouze profesni kvalifikace (napf. personalista) z
NSK (Narodni soustava kvalifikaci — vefejné pristupny registr véech profesnich kvalifikact). NSK je
spolec¢ny rdmec pro pocatecni vzdélavani a vzdélavani dospélych, ktery uznavé vysledky uceni.
NSK umoziuje porovndavat kvalifikace uznévané v Ceské republice s kvalifikacemi uznévanymi
v jinych evropskych zemich.

Stfedoskolské vzdélani je v Portugalsku povinné. Zaci se mohou prihldsit bud na véeobecnou,
nebo odbornou €i uméleckou stfedni Skolu. Ze vSeobecné stfedni Skoly mohou zaci pokracovat
ve studiu na vSech oborech vysokych skol.

Postsekundarni vzdélavani na drovni 5 EQF je poskytovano v programech technologického
zaméfeni (napf.informatika, obchod, elektronika a automatizace, cestovniruch arekreace), kde
se délka vzdélavani pohybuje v rozmezi1-1,5 roku, z toho 30-46 % formou praktického vzdelavani
ve firmdch apod., a také v technickych postsekunddarnich programech. Tyto programy jsou
realizovany polytechnickymi Skolami a trvaji 2 roky, pficemz 25 % celkové doby je vénovdano
uceni se praci v podnicich. Absolventi téchto programd se mohou prostfednictvim zvlastniho
pfijimaciho fizeni pfihlésit do vysokoskolskych programd prvniho stupné a integrovanych
magisterskych programu vedoucich k vysokoskolskému vzdélani.

V Itdlii trvéd povinnd skolni dochdzka 10 let, tj. do 16 let. Ve 14 letech si Z&ci vybiraji mezi
vSeobecnym vzdélavanim, stfednimi odbornymi skolami a ucilisti a regionainimi odbornymi
Skolami a ucilisti.

Na postsekundarni drovni zahrnuje odborné vzdélavani technické programy pro absolventy
pétiletych gymnazii nebo C&tyfletych programu IFP, ktefi slozi pfijimaci zkousky. Patfi sem
jednoleté neakademické obory (EQF 4) vedouci k ziskdni osvéddeni o vyssi technické
specializaci a dvou- az tfileté programy vyssich odbornych skol (ITS) (EQF 5) vedouci k ziskani

v e

diplomu o vy§si technické specializaci.



Ve Spanélsku je odborné vzdéldvani a pfiprava strukturovana do raznych Grovni: zakladni,
kterd se sklddd z 2000 hodin, stfedni, kterd se skladdd ze 2-3 akademickych let, z nichz 25-35
% hodin tvofi praxe, a vysSi, ktera se rovnéz skladd ze 2-3 akademickych let a stejné procento
hodin jako na stfedni Grovni tvofi praxe.

Ve Spanélsku odpovidd stiedni a vyssi Groven odborného vzdélavani a pfipravy Grovni 5 EQF.
Tato Uroven zahrnuje nasledujici kritéria:

» Znalosti.Rozsahlé faktické a teoretické znalosti v urcité oblasti prace nebo studia s ohledem
na omezeni téchto znalosti.

« Dovednosti. Celd $kdla kognitivnich a praktickych dovednosti potfebnych k nalezeni
kreativnich feSeni abstraktnich probléma.

» Kompetence.

+  Ridici a kontrolni Gkoly v rdmci pracovnich nebo studijnich aktivit, pfi nichz mize dojit
k nepfedvidatelnym zméndm.
« Prezkoumdvani a rozvijeni viastniho vykonu i vykonu ostatnich.

—
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Stredoskolské vzdéldni neni ve Slovinsku povinné. Déli se na vSeobecné vzdélavani, tj.
gymndzium, a stfedni odborné vzdélavani. Niz§i odborné vzdélavani trvé 2-3 roky a umoziuje
vstup do stfednich odbornych nebo profesnich vzdélavacich programu. Stfedni odborné
vzdélavani trva zpravidla 3 roky a umoziuje zdpis do pfislusnych program0 odborného a
technického vzdélavani. Stfedni odborné vzdélani muze pokracovat v odborné-technickém
vzdélavani, které obvykle trva 2 roky a je ukon€¢eno odbornou maturitou. Ta umoziuje prijeti
do programu vys$siho odborného vzdélavani a po dodateéném UspésSném slozeni vSeobecné
maturity i do nékterych vysokoskolskych programu. Stfedni odborné vzdélani trva obvykle
4 roky a kon¢i odbornou maturitou. Odbornd maturita je kvalifikaci pro vstup do vyssich a
vysokych odbornych vzdélavacich programu a v§eobecnd maturita je dodateénou kvalifikaci
pro vstup do nékterych vysokoskolskych programu.

Uroven 5 EQF ve Slovinsku pfedstavuje vy$si odborné vzdélavani. Vyssi odborné vzdélavani
je také znédmé jako praktické vzdélavani, které studentdm umoiZniuje pfimy kontakt se
zaméstnavateli a ziskéni relevantnich pracovnich zkusenosti b&éhem studia. Ctyficet procent
celkového studijniho programu tvori praxe nebo stéz v podniku.



NAVRH UCEBNICH OSNOV

Pokyny ke ¢€teni

Na zdkladé vySe popsané metodiky byl vypracovdn ndvrh u€ebnich osnov.
Projekt STAY je konsorcium sloZzené ze zemédélcU pochdzejicich z Itdlie, Belgie,
Spanélska, Ceské republiky, Portugalska a Slovinska, kde se vzdélavaci systémy
lisi. UCebniplan je navrzen na zakladé Grovné 5 EQF a je pfizpUsoben slovinskému
vysokoSkolskému programu, pokud jde o procento a pocet hodin. Program je
koncipovan jako navrh u¢ebnich osnov, ktery muaze byt predlozen Gfaddm.

Pro snaz8i pochopeni jsou uvedeny kredity a doporucené procento hodin
potfebnych k dokon&eni programu.

Ndsleduji moduly a popis témat, kterd jsou v kazdém modulu probirdna. Obsah
je prizplGsoben situaci (4dajum a situacim) v jednotlivych zemich.

Ucéebni osnovy pro AGROTURISTIKU

Cile programu jsou:

Pochopeni Sirsiho ekonomického, socidlniho a prirodniho prostfedi agroturistiky.
Propojeni rznych oblasti a aspektd agroturistiky.
Samostatny rozvoj a odbornd prdace.

Hloubkové pochopeni, analyza a aplikace novych metod, organizace a fizeni
agroturistiky a lidskych zdroju.

Kritické mysleni a analytické feSeni problému tykajicich se agroturistiky.
Posuzovani podnikatelskych rozhodnuti z hlediska spoleCenské odpovédnosti.

Spoluprdéce, tymovd prace a ziskadvani novych mékkych dovednosti dulezitych pro
agroturistiku.

Porozumeéni vyuzivani digitalnich néstroji a dovednosti v agroturistice.



« Klasické predndsky.
« Interaktivni pfedndsky.
+ Multimedidlni prezentace.

+ Vyukové kurzy a diskuse o
pfipadovych studiich.

+  Semindrni ukoly m konkrétnich
pfikladdm redinych problémda.

« Prdce na projektu ve skupinéch.
« Vedené individudlni studium

v oblasti vyzkumu a pfipravy
recenzovanych ¢lanku.

CELKOVA DOBA TRVANI

Program se skladda ze 120 kreditd* nebo
2875 hodin. Tyto hodiny zahrnuji 1052
(34 %) kontaktnich hodin (organizovana
prace studentll), vcetné semindrq,
laboratornich a terénnich cvi¢eni, a
dale 1223 (42 %) hodin individudlni
prdace studentu.

*Jeden kreditni bod odpovidd 25
hodindm. Program je rozdélen do dvou
ro¢nikd: prvni roénik obsahuje 61 hodin
a druhy ro¢nik 59 hodin.

Kazdy modul je peclivé navrien tak,
aby byla zajisténa komplexni vyuka
zdkladnich témat, a vyukové jednotky
jsounavrzeny tak, aby postupnérozvijely
dovednosti potfebné pro manazera
agroturistiky. Toto usporédddani je v
souladu s vystupy 5. Grovné EQF a
zajistuje, Ze studenti budou dobre
pripraveni na profesni povinnosti v této
oblasti.



3. MODULY

1. Uvod do agroturistiky (5 kredita)

Celkovy pocet hodin na rok Contact hours Individudlnich hodin
4,2% (125 hodin) 2,2% (65 hodin) 2,0% (60 hodin)

Ucebni jednotka 1.1: Zaklady cestovniho ruchu a historie agroturistiky (specifické pro kazdou zemi)
Ucebni jednotka 1.2: Sou€asné trendy a budouci perspektivy agroturistiky

Learning unit 1.3: Pfiklady osvéd¢enych postupl

Ucebni jednotka 1.1:
Z&klady cestovniho ruchu a historie agroturistiky (specifické pro kazdou zemi)

« Geogrdfie cestovniho ruchu a historie oblasti.

+ Zd&kladni definice agroturistiky, srovndni cestovniho ruchu a agroturistiky
(samotné definice).

« Vyvoj agroturistiky v Case.

+ Historicky vyvoj agroturistiky v zemi.

+ Rozvoj regiondiniho a ndrodniho cestovniho ruchu.

Ucebni jednotka 1.2:
Soucasné trendy a budouci perspektivy agroturistiky

- Digitalni transformace.

« ZA4iitky a personalizace nabidky.

« Integrace do mistni komunity.

+ Zachovani tradi¢nich zemédélskych postupu.

« Vliv agroturistiky na posileni postaveni komunity.
« Udrzitelny rozvoj.

« MozZnosti vzdélavani a vyzkumu.

Ucebni jednotka 1.3:
Pfiklady osvédéenych postupu

« Pfehled osvédéenych a §patnych postupl v jinych zemich.
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2. Obchodni a pravni aspekty (10 kreditt)

) X Organizovand prdce studentl L .
Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin

8,3% (250 hodin) 3,3% (100 hodin) +5,0% (150 hodin)

Ucebni jednotka 2.1: Rozvoj venkova prostfednictvim pravnich predpis(

Ucebni jednotka 2.2: Ziskavani licenci pro agroturistické ubytovani

Ucebni jednotka 2.1:
Rozvoj venkova prostiednictvim pravnich predpist

« PoZadavky na registraci zemédélskych podnikd a na ziskani pfislusnych povoleni
k provozovani agroturistiky.

«  Pravidla pro vyuzivani zemédeélské pudy pro Gcely cestovniho ruchu, kterd mohou
zahrnovat omezeni vystavby nebo prestavby budov na zemédélské pudé.

«  Zvl&stni osvobozeni od dané nebo danové povinnosti pro agroturistické ¢innosti.

« Pravidla a pokyny pro propagaci a prodej mistnich zemédélskych produktd
navstévnikdm.

+ Pravidla pro zajisténi udrzitelného rozvoje a ochrany pfirody v oblasti agroturistiky.

« Pravidla pro zaméstndvani a pracovni podminky zaméstnanctl v agroturistice.

Ucebni jednotka 1.2:
Ziskavani licenci pro agroturistické ubytovani

+ Registrace €innosti.

+ Kategorizace ubytovani.

«  Ziskani certifikatd.

. Jak skloubit zemé&dé&lskou a turistickou &innost (predpisy, dang).

n



3. DigitélIni a komunikaéni dovednosti (8 kredita)

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin
7% (214 hodin) 2,9% (88 hodin) 4,2% (124 hodin)

Ucebni jednotka 3.1: Pokrocilé techniky obsluhy zakaznikd

Ucebni jednotka 3.2: Digitalni ndstroje pro agroturistiku

Ucebni jednotka 3.1:
Pokro¢ilé techniky obsluhy zdkaznikt

«  Struktura hostd (pfesna definice hosta).

«  Typologie hosta/kupujicich.

« Pfesnd definice &tyf typu osobnosti podle Carla Junga.
«  Zd&klady komunika¢nich dovednosti.

+ Uplatnéni mékkych dovednosti v agroturistice.

Ucebni jednotka 3.2:
Digitalni ndstroje pro agroturistiku

« Digitalni dovednosti pfi pouzivani rdznych aplikaci umoziujicich pokrogilou
reklamu/marketing v agroturistice.

+ Ukdzka raznych platforem pouzivanych pro sprévu ubytovani.

« Zd&klady spréavy webovych strdnek.

« Spréva socidlnich médii.

« Sezndmeni s dalsimi komunikac&nimi kandly.

«  Pouzivani pocitacovych programi (pro pokrocilé - Word, Excel).

« Prezentace dalSich programU pouzivanych pro navrhy a design.

+  Rizeni komunity (elektronické postupy s Gfady pro zemédélstvi a cestovni ruch a
spréva socidlnich médii).
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4. Organizace a obchodni &innost (18 kreditt)

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin
14,9% (450 hodin) 7% (215 hodin) 7,8% (235 hodin)

Pldnovani podnikdni a podnikatelské dovednosti
Sprava zarfizeni a bezpe€nost
Rizeni kvality a spokojenost zakazniku

Rizeni rizik spojenych s vyrobou potravin

Pldnovani podnikdani a podnikatelské dovednosti

Vytvoreni podnikatelského planu.

Rizeni organizace.

Strategie fizeni.

Analyza vykonnosti podniku pomoci finanénich ukazatel (vydaje a piijmy).
Analyza citlivosti (rizika) obchodnich rozhodnuti na hospodarsky vysledek a
finan¢ni vykonnost podniku.

Udrzitelné podnikdni.

Podnikani zen.

Podnikatelskd etika.

Rodinné podnikani.

Sprava zarizeni a bezpeénost

Osobni bezpecnost jako faktor cestovniho ruchu.

Normy, které musi farmy splnovat, aby zaijistily bezpe€né a zdravé prostredi pro
ndvstévniky, v€etné ubytovdani, stravovani a dalSich sluzeb.

Rizika a preventivni/ochrannd opatfeni na pracovisti.

Bezpecnost pfi praci, na pozemku nebo na farmé.

Bezpec&nost turistd béhem nabizenych aktivit.

Sprava nemovitosti (investice, rekonstrukce, prondjem).

Individualizace a globalizace moderni bezpecnosti.

Sledovéni bezpe&nostni situace (makro a mikro turistické destinace).

Turista jako obét nebo pachatel.
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4. Organizace a obchodni &innost (18 kredit()

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin
14,9% (450 hodin) 7% (215 hodin) 7,8% (235 hodin)

Ucebni jednotka 4.1: PlGnovani podnikdni a podnikatelské dovednosti
Ucebni jednotka 4.2: Sprava zafizeni a bezpecnost
Ucebni jednotka 4.3: Rizeni kvality a spokojenost zdkaznik

Ucebni jednotka 4.4: Rizeni rizik spojenych s vyrobou potravin

Ucebni jednotka 4.3:
Rizeni kvality a spokojenost zdkaznik(i

« Proces ndkupu a zpusoby, jak mohou prodejci Uspésné ovlivnit kupujici a jejich
ndkupni rozhodnuti.

« Spokojenost a loajalita zakaznikd.

« Metody vyzkumu chovani zékaznikd: kvantitativni a kvalitativni metody vyzkumu
chovéni zakaznikd.

« ZpUsoby feseni stiznosti.

Ucebni jednotka 4.4:
Rizeni rizik spojenych s vyrobou potravin

«  Zpracovani a bezpeénost potravin (HACCP).
« Bezpecné potraviny a zakaznici.

- Cistota prostor a upraveného okoli.

« Alergické reakce.



5. Marketing a vztahy se zdkazniky (17 kreditu)

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin
14,4% (436 hodin) 5,8% (174 hodin) 8,7% (262 hodin)

Ucebni jednotka 5.1: Tvorba efektivnich marketingovych pland
Ucebni jednotka 5.2: Tvorba reklamy

Ucebni jednotka 5.3: Vytvofeni zna¢ek a novych produktt

Ucebni jednotka 5.1:
Tvorba efektivnich marketingovych plant

« Marketingovy plan.
Marketingové plany: 7P.
«  Vyvoj a umisténi novych produktl a sluzeb.
« Cena a dalsi ndklady.
Prodejni kandl.
«  Marketingovad komunikace.
« Lidé, vztahy.
Fyzické ddkazy.
« Procesy.

Ucebni jednotka 5.2:
Tvorba reklamy

Vytvoreni inzeratu.
« ZdAklady fotografovani a tvorby videi.

Ucebni jednotka 5.3:
Vytvoreni zna¢ek a novych produktt

«  Za&kladni pojmy marketingu vyrobkd a znacek.
Zivotni cyklus vyrobku.
« Vyvoj nového produktu.
« Vyznam znacky a trendy.
Znacka jako soucdst nabidky organizace a hodnota aktiv.
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6. Vytvofeni turistické nabidky (10 bodu)

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individudlnich hodin
8,1% (245 hodin) 3,5% (105 hodin) 4,6% (140 hodin)

Ucebni jednotka 6.1: Udrzitelny rozvoj ve venkovskych oblastech
Ucebni jednotka 6.2: Pldnovani €innosti a produktd

Ucebni jednotka 6.3: Zachovani kulturniho dédictvi a mistnich tradic

Ucebni jednotka 6.1:
Udrzitelny rozvoj ve venkovskych oblastech

+ Cile udrzitelIného rozvoje.
« Politika udrzitelnosti.
« Priklady udrzitelnych zemédeélskych postupu.

Ucebni jednotka 6.2:
Planovani ¢innosti a produktu

« Prehled ¢innosti a alternativ podle regiond.

+ Rozvoj fady aktivit ve venkovskych oblastech.

« Vyznam individualizované nabidky agroturistiky.

« Zelend mobilita.

« Vyznam a typ organizovanych aktivit pro turisty na farmé.
« Navrhovani vhodnych kulinafskych zazitkd.

« Pladnovani aktivit pro rlzné cilové skupiny.

Ucebni jednotka 6.3:
Zachovani kulturniho dédictvi a mistnich tradic

- Uloha kulturniho dédictvi.

«  ZpUsoby zachovani kulturniho dédictvi a mistnich tradic (tradiéni femesiné dilny,
vyroba tradiéniho pediva a sladkosti atd.).

+ MozZnosti integrace kulturniho dédictvi a mistnich tradic do agroturistiky.
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7. Aktivity na venkové (15 kredit()*

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individudlnich hodin
12,4% (375 hodin) 5,8% (175 hodin) 6,6% (200 hodin)
Ucebnijednotka 7.1: Rostlinnd vyroba a chov zvifat *Povinnou ucebni jednotkou je
Rostlinna vyroba a chov zvirfat
U&ebni jednotka 7.2: Zdravy Zivotni styl (9 kredity). Student si zvoli dva
volitelné predméty, kazdy v
Ucebnijednotka 7.3: Terapeutické a socidlni aktivity hodnoté 3 kreditd, aby dosahl
celkového poctu 15 kreditd za
Ucebnijednotka 7.4: Ekologickd produkce potravin modul.

Ucebnijednotka 7.5: Ochrana pfirodnich hodnot a biodiverzity

Ucebnijednotka 7.6: Sprava sportovnich zafizeni

Ucebni jednotka 7.1:
Rostlinna vyroba a chov zvifat

«  ZAklady péstovani rostlin (pfiprava pady, hnojenti, vybér nebo péstovani vhodnych
sazenic, vysadba, sklizen atd.).

«  Z&klady chovu zvifat (pfiprava stdje, vybér vhodného plemene atd.) - Zaklady
vyroby krmiv.

«  Z4aklady ochrany Zivotniho prostfedi (ochrana vody, ptidy atd.)

« UdrZitelné zemédélské postupy.

Ucebni jednotka 7.2:
Zdravy zZivotni styl

- Dulezitost zdravé stravy.

« Priprava vyvazenych jidel.

« Vyznam a propojeni mistnich poskytovateld.
«  Mistni potraviny.

+ Zvladani stresu a relaxace.

Ucebni jednotka 7.3:
Terapeutické a socidlni aktivity

+ Lécivé Gcinky pfirody a zemeédélské prdce.

. Vyufiti zvifat pfi terapeutickych ¢innostech (hipoterapie, terapie s pomoci zvifat).
« PFizpUsobeni terapeutickych technik pro rizné cilové skupiny.

+ Psychologie a vyvoj ¢lovéka ve venkovském prostredi.
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7. Aktivity na venkové (15 kredit()*

Celkovy pocet hodin na rok

Kontaktnich hodin a

12,4% (375 hodin) 5,8% (175 hodin)

Ucebnijednotka 7.1: Rostlinnd vyroba a chov zvifat

Ucebni jednotka 7.2: Zdravy Zivotni styl

Ucebnijednotka 7.3: Terapeutické a socidlni aktivity

Ucebnijednotka 7.4: Ekologickd produkce potravin

Ucebnijednotka 7.5: Ochrana pfirodnich hodnot a biodiverzity

Ucebnijednotka 7.6: Sprava sportovnich zafizeni

Ucebni jednotka 7.4:
Ekologické produkce potravin

Praktickd préce a praxe na ekologickych farmach.
Vyznam biopotravin pro lidské zdravi.
Organizace ekologickych farem pro turistické aktivity.

Individudlnich hodin
6,6% (200 hodin)

*Povinnou ucebni jednotkou je
Rostlinna vyroba a chov zvirfat
(9 kredit(1). Student si zvoli dva
volitelné predmeéty, kazdy v
hodnoté 3 kreditd, aby dosahl
celkového poctu 15 kreditd za
modul.

Ekologické techniky péstovani rostlin (stfidani plodin, pouzivani kompostu,

pfirodni pesticidy).

Ucebni jednotka 7.5:
Ochrana pfirodnich hodnot a biodiverzity

Za&klady ekologie a biodiverzity
Strategie a plany pro zachovani biodiverzity
Adaptacni strategie pro zachovani prirodnich hodnot.

Ucebni jednotka 7.6:
Spréva sportovnich zafizeni

Pl&énovani a rozvoj sportovnich programd v agroturistice.
Sportovni aktivity v prabéhu roénich obdobi.
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8. Odbornd angliétina (8 kredit()

Celkovy pocet hodin na rok Kontaktnich hodin a Individualnich hodin
6,6% (200 hodin) 3,3% (100 hodin) 3,3% (100 hodin)

Ucebnijednotka 8.1: Odbornd terminologie v angli¢tiné

Ucebni jednotka 8.1:
Professional terminology in English

« Za&klady angli¢tiny s ddrazem na pouzivani odborné terminologie.

9. Prakticky vyuka (24 kredit()

Uéebni jednotka 9.1: StaZe v agroturistice Celkovy pocet hodin na rok
6,6% (200 hodin)

Ucebni jednotka 9.2: Pfiprava vyzkumné préce

10. Pfiprava vyzkumné prace (5 kredit)

Celkovy pocet hodin na rok
« Priprava zadani. 41% (125 hodin)
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4. GRAFICKE ZNAZORNENI HODIN V %

Uvod do agroturlstlky 2,2% 2,0% 4,2% 5

Zdaklady cestovniho ruchu a historie agroturistiky .
(specifické pro kazdou zemi)

12 Soucasné trendy a budouci perspektivy agroturistiky

1.3  Priklady osvédéenych postupl

[}
Al Obchodni a pravni aspekty -- 1 3,3% 5,0% 8,3% 10

21  Rozvojvenkova prostfednictvim pravnich pfedpist

2.2  Ziskavanilicenci pro agroturistické ubytovani

®
Kl Digitalni a komunikaéni dovednosti -- 1 2,9% 4,2% 71% 8

3.1  Pokrogilé techniky obsluhy zékaznik(

3.2  Digitdlni ndstroje pro agroturistiku

ZWl Organizace a obchodni €innost -- 2 7% 7,8% 14,9% 18

4.1  Planovani podnikéni a podnikatelské dovednosti [ 1
4.2 Sprdava zafizeni a bezpeénost [ ) 1
4.3  Rizenikvality a spokojenost zakaznikd [ J 2
4.4  Rizenirizik spojenych s vyrobou potravin [ ) 2

Ul Marketing a vztahy se zakazniky -- 2 5,8% 8,7% 14,4% 17

5.1  Tvorba efektivnich marketingovych pland
5.2 Tvorbareklamy

5.3  Vytvofenizna¢ek a novych produktd

Bl Vytvoreni turistické nabidky -- 2 3,5% 4,6% 8,1% 10

6.1  Udrzitelny rozvoj ve venkovskych oblastech [ ] 1
6.2  Planovani ¢innosti a produktl [ ) 2
6.3  Zachovani kulturniho dédictvi a mistnich tradic [ ] 2
7.1  Rostlinné vyroba a chov zvifat [ 1

7.2 Zdravy zivotni styl

7.3  Terapeutické a socidlni aktivity

7.4  Ekologickd produkce potravin

7.5 Ochrana pfirodnich hodnot a biodiverzity

7.6 Sprava sportovnich zafizeni

i: 3l Odborna angli¢tina -

N

3,3% 3,3% 6,6% 8
8.1 Odborna terminologie v angli¢tiné [
9.1  stazev agroturistice () 1
9.2  Pfiprava vyzkumné prdce 2

Pfiprava vyzkumné prace - 4%



5. GRAFICKE ZNAZORNENI HODIN

Uvod do agroturlstlky

Zaklady cestovniho ruchu a historie agroturistiky .

1 (specifické pro kazdou zemi) 10 % 3%

12 Soucasné trendy a budouci perspektivy agroturistiky [ ] 10 25 35

1.3  Priklady osvédéenych postupl [ ] 45 10 55

2.1  Rozvojvenkova prostfednictvim pravnich predpis [ 60 80 140

2.2  Ziskavanilicenci pro agroturistické ubytovani [ ) 40 70 10

3.1  Pokrogilé techniky obsluhy zakaznikd [ ) 60 8l 141

3.2  Digitdlni ndstroje pro agroturistiku [ 28 45 73

4.1  Planovani podnikéni a podnikatelské dovednosti [ 1 90 80 170

4.2  Ssprava zafizeni a bezpeénost [ ) 1 15 45 60

4.3  Rizenikvality a spokojenost zakaznikd [ J 2 80 85 165

4.4  Rizenirizik spojenych s vyrobou potravin [ ) 2 30 25 55

5.1  Tvorba efektivnich marketingovych pland [ 75 105 180

52  Tvorba reklamy [ ) 49 62 m

5.3  Vytvofenizna¢ek a novych produktd [ 50 95 145

6.1 UdrZitelny rozvoj ve venkovskych oblastech [ ] 1 45 65 10 4
6.2  Planovani ¢innosti a produktl [ ) 2 35 43 78 3
6.3  Zachovani kulturniho dédictvi a mistnich tradic [ ) 2 25 32 57 2
7.1  Rostlinné vyroba a chov zvifat [ 1 130 100 230 9
7.2 zdravy Zivotni sty [ 1 25 50 75 3
7.3  Terapeutické a socidlni aktivity [ J 2 20 50 70 3
7.4  Ekologickd produkce potravin [ 2 20 50 70 3
7.5  Ochrana pfirodnich hodnot a biodiverzity [ 2 20 50 70 3
7.6 Sprava sportovnich zafizeni [ ) 2 20 50 70 3
8.1 Odborna terminologie v angli¢tiné [ 100 100 200

9.1  Stdze v agroturistice [ ] 1 300 12
9.2  Pfiprava vyzkumné prdce 2 300 12

Pfiprava vyzkumné prace -



ZAVER

Dokument ,STAY Zpréva o ndvrhu u€ebnich osnov pro agroturistiku” popisuje vyvoj
agroturistiky, ktery je uréen skoliteldm v agroturistice, aktivnim zemédélcim a dals§im
z4Castnénym strandm ve venkovskych oblastech, aby mohli zalozZit a provozovat
agroturistiku. Uebni osnovy jsou v souladu s potfebami trhu prace a obsahuiji pfehled
vzdélavacich programd Grovné 5 EQF v partnerskych zemich (Ceska republika,
Portugalsko, Italie, Spanélsko, Slovinsko). Program zahrnuje cile, jako je multifunkéni
zemeédelstvi, pfirodni a kulturni dédictvi venkova, inovace a podnikéni v agroturistice,
planovani podnikéni pro malé podniky a mikropodniky, management ubytovani,
porozumeéni ekonomickému, sociélnimu a pfirodnimu prostfedi, propojeni rdznych
oblasti, kritické mysleni, vytvareni siti a vyuzivani digitainich nastrojd.

Program se zabyva potfebami, specidlnimi znalostmi, dovednostmi a kompetencemi,
které jsou dulezité pro zalozeni a provozovani agroturistické farmy.

RozloZeni u€ebnich jednotek navrhovaného programu je uvedeno v procentech
a v celkovém poctu hodin pro snadnéjsi prezentaci. Program vychazi z metodiky
partnerskych zemi zapojenych do projektu a je navrzen tak, aby mohl byt predlozen
Gfaddm a zaclenén do vzdélavaciho systému. Navrhovany program je uréen pro
aroven 5 EQF.

Program zahrnuje klasické a interaktivni pfedndsky, multimedidini prezentace,
semindre, projektovou prdci a praktickd cviCeni, coZz umoziuje komplexni rozvoj
znalosti a dovednosti potfebnych pro Uspésné Fizeni agroturistickych aktivit.

Dokument je vysledkem prace projektového tymu a vychdézi z analyzy vysledkud
pfedchozich pracovnich bali¢kd, joko jsou nérodni zpravy, souhrnné zprdva a 18
prikladl dobré praxe vypracovanych partnery. Vysledky najdete na nasich webovych
strankdch: https://stay-erasmus.eu/resources

Zprdava o navrhu uéebnich osnov pro agroturistiku

Financovdano Evropskou unii. Nazory vyjédfené jsou ndzory autora a neodrdzi
nutné oficidini stanovisko Evropské unie ¢&i Evropské vykonné agentury pro
vzdélavani a kulturu (EACEA). Evropskd unie ani EACEA za vyjadfené ndazory
nenese odpovédnost.
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